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Superficie :
Sol :
Encépagement :

Taille :

Cuvier :

CHATEAU
[A DOMIN IQUE
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Elevage :
Rendement :
Production :

Vendanges :

Propriétaire :
Enologue conseil :

Age moyen de la vigne :
Densité :
Mode de culture :
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30 ha

25% de sols bruns argileux, 75% de sables
anciens mélés a la grave sur sous-couches
argileuses

85% Merlot, 15% Cabernet Franc

30 ans
6.700 pieds/ha
enherbement naturel un rang sur
deux en fonction de la vigueur. Travail des sols.
Guyot simple
entierement manuelles
cuves inox thermo-régulées
12 mois en barrique de chéne
45hl/ha
90 000 bouteilles/an

Famille Fayat
Michel Rolland

Eil :
GRAND CRU CLASSE Nez :
SAINT-EMILION Bouche :

2011

Tignobles Cllment Fayat

Vives nuances de pourpre, concentré, sombre.
Puissant, trés fruits noirs mars.

Ardmes de fruits rouges mars (myrtilles, cassis) et noirs, de
truffes, de réglisse et d’herbes avec une minéralité trés

rafraichissante. Les tanins sont doux et précis.

Robert Parker : 90-92
Bettane et Desseauve : 16.5-17.5
Jancis Robinson : 17




